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FAKTY | WYDARZENIA

Smakosze mieli w czym wybieraé. Z pekatych gasiorkow lat sie miod, z beczek piwo,
a skrzynie petne byty win domowej roboty

Dionizos Swietowat w Olesnicy

Przez dwie godziny jurorzy degustowali wina i miody dostarczone na konkurs. Jednym z kryteriow wygranej byta

m.in. klarownos¢ trunku.

Na czwarte juz
spotkanie do
osrodka kultury

w Olesnicy
przyjechali winiarze
z catej Polski.

Blisko osiemdziesigt
0sob, ktore na

co dzielt w swoich
piwniczkach
produkujg wina

i miody oraz warza
piwo

KATARZYNA KIJAKOWSKA

6zef Ostapowicz bacznie
przygladat sie sobotniej

produkcji miodu.

- Miody to doskonale trunki,
w mojej rodzinie wprost za ni-
mi przepadajg — mowi emery-
towany dyrektor ole$nickiej
szkoly muzycznej. — Na rodzin-
nych imprezach nigdy nie bra-
kuje chetnych, ktérzy zamiast
kieliszka mocnego trunku, wy-
bieraja midd pitny. Udoskona-
lam je wiec, jak tylko potrafie
ipodpatruje tych, ktérzy dtuzej
sie tym zajmuja.

Pan J6zef zacheca do domo-
wej produkeji miodéw z kilku
wzgledow.

- Po pierwsze dlatego, ze sg
bardzo smaczne - moéwi.
- A po drugie - tanie. Wystar-
czy 1,25 litra miodu i 3 litry wo-
dy, zeby powstat tréjniak lub
czworniak. A to wydatek zale-
dwie 25 ztotych.

Pokazowa produkcja szla-
checkiego trunku trwata przez

Al

kilka godzin. Do ogromnego
garnka trafito m.in. kilkadzie-
sigt litréw wody, 15 kilogra-
mow miodu i 12 kilograméw
specjalnego ekstraktu.

— Za kilka godzin bedziemy
mie¢ z tych sktadnikéw 60 li-
tréw miodu pitnego — informo-
wat Rafat Wesotowski, prezes
Stowarzyszenia Winiarzy i Mio-
dosytnikéw na Dolnym Slasku.

Ze szkoty
do stowarzyszenia

Amatoréw smakowania tego,
co hobbysci przywiezli na zjazd
do Olesnicy, nie brakowato.

- Robie wina z tego, co zbio-
re na ogrodku - zdradzita nam
pani Teresa, ktdéra przyszia
na pokaz z mezem Stanista-
wem. — Ale chcialabym udosko-
nali¢ przepisy, na ktérych od lat
sie opieram.

Pani Teresa i kazdy, kto w so-
bote pojawit sie w olesnickim
osrodku, mogt sprobowac kil-
kuletniego
miodu pit-
nego
piwnia-
ka pot-
dwdjnia-
ka oraz piw
domowej roboty
m. in.: Koelscha,
solidnie chmielone-
go Pilsa w czeskim stylu

Dariusz Przodala
czestowat
olesniczan
piwem wiasnej
produkcji.

oraz piwa ciemnego. Serwowat
je m.in. Dariusz Przodata.

— Rocznie produkuje oko-
to 40 litréw domowego piwa
— zdradzit nam ole$niczanin,
ktérego pasja zarazit kolega ze
szkolnej lawy Rafal Wesotow-
ski. — Dtugo sie przygladatem
dziatalnosci winiarzy — opowia-
da pan Dariusz. — W koricu zde-
cydowalem na samodzielny
krok. Poswiecam swojemu hob-
by duzo pracy i czasu.

Dzika roza na konkursie

Zjazd to takze okazja, by po-
réwnac wina i miody produko-
wane przez czlonkéw stowa-
rzyszenia. W tym roku w szran-
ki staneto 21 winiarzy i 20 mio-
dosytnikéw. Przez dwie godzi-
ny trunki badaly dwie grupy ju-
TOTGW.

— Komisja oce-
nia klarow-
nos¢, kolor,
aromat
i bukiet
- moéwi
Maciej
Sierpiriski.

o Wina z dzikiej rézy
Ztoty medal: Jan Kotarski;
Srebrne medale: Hanna
Gornicka i Aleko Ristowski;
Brazowe medale: Krzysztof
Ztotkowski, Marcin Grzesczyk,
Grzegorz Jekiel, Pawet
Czerwinski, Hanna Gornicka,
Jakub Ratajczak.

o Miody pitne

Medale srebrne: Winiarnia
Krzycha, Damian Btaszczyk,
Rafat Wesotowsk, Aleko
Ristowski, Jakub Ratajczak;
Medale brazowe: Aleko
Ristowski Wiszniak, Jakub
Ratajczak, Danuta Bartosz,
Killis - Pawet Czerwinski,
Grzegorz Plantos, Maciej
Sierpinski, M. i T. Zawerbni,
Rafat Wesotowski,

Maciej Sierpinski.

- Pod uwage bierze sie takze
moc trunku, jego kwasowosc,
cukier oraz ogdlne wrazenie.

W tym roku jurorom najle-
piej smakowato wino z dzikiej
r6zy wyprodukowane przez Ja-
na Kotarskiego. ®
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